Des cueilleurs benévoles
contre les fruits pourris!

WML Ie) Y Le parc naturel régional mobilise des volontaires
qui se chargent de délester les vergers qui ne sont pas récoltés.

Votre arbre craque sous le
poids des mirabelles et vous ne
savez que faire de toutes ces
petites prunes mires? Ni
méme comment vous y pren-
dre pour les récupérer a plu-
sieurs metres du sol? Ce pro-
bleme, bien des propriétaires
de vergers hautes-tiges le con-
naissent. Tant et si bien que
plusieurs d’entre eux renon-
cent tout simplement a ré-
colter les offrandes de dame
Nature.

Pour éviter que cette manne
soit perdue, le Parc naturel ré-
gional Jura vaudois a lancé,

lautomne dernier, des cueil-
lettes participatives dans ses
trente-cinq communes territo-
riales. Le principe est simple:
des bénévoles se mettent a dis-
position pour venir ramasser
les fruits de ceux quin’ont ni le
temps ni les moyens de le faire
eux-mémes.

De I'arbre a I'assiette

«Nous venons avec le matériel
nécessaire, soit des échelles,
des paniers et des -cueille-
fruits», expose Charlotte Quer-
net, collaboratrice Produits du
terroir et économie de proxi-

mité pour le Parc Jura vaudois.
La récolte est ensuite divisée
en trois parts égales: un tiers
est attribué aux volontaires a
titre de récompense pour le
service rendu, une partie est
laissée au détenteur de l’arbre,
tandis que le solde revient au
Parc Jura vaudois, qui pilote le
projet et qui se charge ensuite
de transformer cette ressource
locale lors d’ateliers partici-
patifs organisés au Domaine Le
Pontet, a Gingins.

Ceux qui le souhaitent sont in-
vités a mettre la main a la pate
pour confectionner des confi-

tures, des compotes, des sirops
ou de la gelée. Tout dépend des
envies du moment et des con-
seils prodigués par Caroline
Cuennet, du Domaine Le Pon-
tet, pour tirer le meilleur des
fruits. La aussi, les bénévoles
qui ont ceuvré en cuisine re-
partent avec une partie ce
qu’ils ont confectionné, tandis
que le reste est valorisé dans
trois épiceries du cru: Dori-
gnol, a Longirod, C’est Patou, a
Trélex, et Le Potiron Fleuri, a
Gimel.

800 kg de fruits

récoltés en 2025

L’an dernier, cinq cueillettes
ont pu étre organisées dans les
vergers situés sur le territoire
du Parc Jura vaudois. «Elles ont
permis de ramasser 800 kg de
poires, de pommes, de mira-
belles et de coings», détaille
Charlotte Quernet. Cette an-
née, les opérations ont com-
mencé mi-juin et s’étaleront
jusqu’en octobre.

Cing cueillettes ont été organisées en 2025, pour une récolte totale de
800 kg de fruits. AGENCE QUART D’HEURE/ALEXIS VOELIN

Les volontaires qui souhaitent
participer aux récoltes ou ate-
liers de transformation - «au-
cune expérience n’est requise:
la motivation et ’envie de par-
tager un moment convivial
suffisent» — peuvent s’annon-
cer par courriel a l'adresse:
quernet@parcjuravaudois.ch.

Méme procédure pour les pro-
priétaires de vergers hautes-
tiges dont les arbres s’élévent
dans l'une des trente-cinq
communes du Parc Jura vau-
dois.

A noter que seuls les végétaux
non traités sont concernés par
le projet. CGE
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